
Carta de Vinhos



Ferro & Fogo surge como uma experiência  
gastronómica intensa, saborosa e marcante.

Tal como as brasas das nossas grelhas.

Mais do que um restaurante, neste espaço a 
tradicionalidade da gastronomia portuguesa 
encontra o conforto e a familiaridade de nossa casa.

O nosso lema é cozinhar e servir apenas as mais 
nobres carnes e ingredientes, seguindo as técnicas 
ancestrais dos fornos e grelhadores a lenha.
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Tudo para que, no final, o seu 
único desejo seja: repetir.



Vinhos tintos

Aldeia de Cima

Cartuxa

Cartuxa Reserva

Esporão Colheita

Esporão Reserva

Ervideira Alicante Bouschet

Herdade dos Grous

Herdade dos Grous Res.

Herdade do Sobroso

Arché

Herdade do Sobroso Res.

Herdade do Sobroso Sele.

Malhadinha

Monte da Peceguinha

Pera Manca

Herdade do Sobroso GD Res.

Tapada Chaves Reserva
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Alentejo



Automático
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Dão

Ermelinda Reserva

Setúbal

Muros da Vinha

Assobio

Batuta

Carm

Carm Reserva

Crasto

Crasto Superior

Qt. Crasto Vinhas Velhas

Diálogo

D. Francisca Vinhas Velhas

Duas Quintas

Meandro

M.I.

Quinta Aciprestes

Douro
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Quinta Maria Izabel

Quinta Monte Xisto

Quinta Pacheca Colheita

Redoma

Vale D. Maria

Vallado

Vale Meão

Palato do Côa



Vinhos brancos

Aldeia de Cima

Cartuxa

Esporão Colheita

Esporão Reserva

Herdade dos Grous

Herdade do Sobroso

Herdade do Sobroso Res.

Herdade do Sobroso Rosé

Malhadinha

Monte da Peceguinha

Pera Manca

Tapada Chaves
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Alentejo

Ribeiro Santo Encruzado

Dão

Ermelinda Reserva

Setúbal
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Muros da Vinha

Assobio

Carm

Carm Reserva

Crasto

Crasto Superior

Diálogo

Dona Francisca 

Dona Francisca - Rosé

Duas Quintas

Meandro

M.I.

Planalto Reserva

Quinta Aciprestes

Quinta Cidrô Chardonnay

Quinta Pacheca Colheita

Redoma

Redoma Reserva

Mirabilis

Palato do Côa

Douro



Vinho verde

Gião

Dom Diogo Arinto

Alvarinho Soalheiro

Muros Antigos – Alvarinho

Muros Antigos – Loureiro

Casa Sezim - Sauvignon Blanc

Casa Sezim - Loureiro & Arinto

Tia Chica
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Champanhe

Mumm Cordon Rouge

Laurent Perrier Brut

Pol Roger Reserva

Moët & Chandon

Ruinart

Ruinart Blanc des Blancs



Espumante

Murganheira Reserva Bruto

Murganheira Reserva Meio Seco

Terras do Demo

Vertice Cuvée Reserva

Vertice Millésime

Quinta Poço do Lobo
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Vinhos do porto

Taylor’s Chip White Port (Copo)

Taylor’s 10 Anos (Copo)

Taylor’s 20 Anos (Copo)

Dow’s Vintage (Garrafa)



Águas/refrigerantes

Água 0,5L

Águas das Pedras

Pedras Limão

Água Tónica

Iced Tea

Fanta Laranja

7-up

Coca-Cola

Coca-Cola Zero
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Cervejas

Copo 0,20L

Copo 0,30L

Sem Álcool

Preta 1906

Branca 1906

Sommersby



Sangrias

Ferro & Fogo

Frutos Vermelhos

Sangria
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Cafetaria
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Café

Café Duplo

Descafeinado

Carioca Café

Pingo

Cappuccino

Carioca Limão

Chá

Whisky

JB

Bushmills

Jack Daniels

Jb 15 Anos

Old Paar 12 Anos

Cardhu 12 Ano

Macallan 12 Anos

Nika From Barrel



Aguardentes/licores
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CR&F Reserva

Adega Velha

Arché

Licor Beirão

Baileys

Amêndoa Amarga

Hendricks

Nordés

Rum

Tequila

Vodka
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Não é permitido levar comida nem bebidas para o restaurante com 
exceção do bolo festivo, sendo cobrado uma taxa extra de 0,50 € por 
pessoa.

Caso pretenda trazer vinho ou espumante, será cobrado uma taxa de 
rolha de 12,00 € por garrafa de 75 cl.

Qualquer alteração de reserva deverá ser comunicada com um 
mínimo de  24 horas antes do evento sob pena de não podermos 
garantir a atualização de reserva.

Serviço extra:

Bolo festivo: 27,00 €/Kg.

Decoração extra: sob orçamento a pedido do cliente.

Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou substância, solicite 
informação referente ao que pretende consumir (conforme 
Regulamento nº. 1169/2011 de 25 de Outubro de 2011)Nenhum prato, 
produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado 
se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado (conforme 
Artigo 135º do decreto-lei nº. 10/2015).

Reservas e informações: 917197994 / 253145320

Todos os preços incluem IVA à taxa legal em vigor.

Neste estabelecimento existe livro de reclamações.

Solicite informação referente ao que pretende consumir 
(conforme Regulamento nº.1169/2011 de 25 de Outubro de 

2011)

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o 
couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente 
ou por este foi inutilizado (conforme Artigo 135º do Decreto-

lei nº10/2015).
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